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Aus unserem Suppentopf

Kriftige Rindssuppe (A,C,L,G)

mit Frittaten, Nudeln oder Backerbsen

Steirische Kartoffelcremesuppe (A,G)

mit Schinken und Majoran
Tomatencremesuppe (L)

Knoblauchsuppe (A,G)

mit Schwarzbrotcroutons

Klassische franzdsische Zwiebelsuppe (A,G)

mit Toast und Kd&se Uberbacken

hausgemachte Leberknddelsuppe

Gulaschsuppe (A,L)

mit frischer Semmel oder Schwarzbrot

Wiener Suppentopf (A,C,G,L)

Rindssuppe mit Nudeln, GemUse und Rindfleisch
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Zum Einklang

Gerauchertes Forellenfilet
mit Sahnekren, Toast und Butter

Mozzarella mit Tomatenscheiben
in Balsamico-Dressing

Carpaccio vom Rind
mit Basilikum-Pesto

Prosciutto
italienischer Beinschinken mit lieblicher Zuckermelone

Graved Lachs an Honig — Dillsauce
mit getoastetem WeiBbrot

Vorspeisenvariation

Allergeninformation gemdfs Codex-Empfehlung
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Almklassiker

Wiener Schnitzel (A,C,G,L)

vom Schwein
mit Pommes Frites

Alm Grillteller (A,C,G,L)

Verschiedene gegrillte Fleischsorten
mit Kr&uterbutter, Pommes Frites & Cocktailsauce

Saftiges Grillkotelett (G,L)

mit Krduterbutter und Pommes Frites

Hiihnerbrustfilet
mit Blattspinat und Gorgonzola gefiillt (A,C,G,L)

in Ei gebacken, dazu Krduterkartoffel

Cordon Bleu (A,C,G,L)

(vom Schwein)
mit Preiselbeeren und Petersilienkartoffeln

Zart gekochtes Ochsenfleisch im Wurzelsud (A,G,L)

mit Rdstkartoffeln und Cremespinat

“Ellmauer-Alm-Pfandl* (A,C,G,L)

gegrilltes Schweine- und Rinderfilet mit Pilzrahmsauce und Spé&tzle

Wiener Zwiebelrostbraten
mit Bratkartoffeln und Speckbohnen-BUndchen

Surf & Turf

gegrilltes Rinderfilet, Garnelen mit Knoblauch, Jakobsmuscheln
knusprige Pommes Frites, GemuUse und Kr&uterbutter

Allergeninformation gemdfs Codex-Empfehlung
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Jungschweinebraten
mit Semmelknddel und Speck-Krautsalat

Ungarisches Saftgulasch (A,L,C,G)

mit Semmelknddel

Tex-Mex Spare Ribs und Chicken Wings

mit 2 verschiedenen Saucen und Pommes

HirtenspieB (Rinderfilet / Schweinefilet)

mit Kréuterbutter dazu Pommes Frites und Gemusegarnitur

Schweinefilet im Speckmantel

auf Whiskeyrahmsauce dazu Ré&sti und sautierte Karottenstiftchen

Gegrilltes Lammkotelett (G,L)

mit Knoblauchbutter dazu Speckkartoffel und BohnengemuUse

Wiener Schnitzel vom Kalb (A,C,G,L)

mit Petersielenkartoffeln und Preiselbeeren

Entrecote ,,Café de Paris*
mit Speckbohnen und gratinierten Kartoffeln

Pfeffer- oder Filetsteak (A,C,L) 220g

mit Brokkoli-GemUse und Kartoffelkroketten

Allergeninformation gemdfs Codex-Empfehlung
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Wildgerichte

Wildragout

mit hausgemachten Spatzlen und Kohlsprossen

Jagerteller verschiedene Wild Spezialititen

dazu Brokkoli-GemUse und Birnenkartoffeln

Tranchen vom Rehriickenfilet auf Birnensauce
dazu Kartoffel-Maroni-Ballchen und Apfel-Rotkraut

Toasts

Herren-Steaktoast
mit Sauce Tyrolienne und Salatgarnitur

Rinderfilet auf Toast
mit feiner Salatgarnitur

Fischgerichte

Forellenfilet “Millerin‘
mit Petersilienkartoffeln und Salat

Zanderfilet vom Grill
mit Krauterbutter und Nusskartoffeln

Gemischter Fisch
vom Grill (Lachs — Zander — Scampi)

Sauce Bernaise dazu Sesamkartoffeln und Brokkoli-Roschen

Allergeninformation gemdfs Codex-Empfehlung
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Tiroler Schmankerl

Geflllte Spinatknodel (3 Stiick) (A,C,G)

mit Brauner Butter

Kaspre3knddelsuppe (2 Stiick) (A,C,G)
Tiroler Kasspatzln (A,C,G)
Alm Grostl mit Spiegelei (C,L,M)

Zillertaler Krapfen (4 Stiick) (A,C,G)

mit Buttermilch

Fiir 2 Personen
Ellmauer Alm Spief3

Rind-, Schwein-, Lamm- und Hihnchenmedaillons
mit erlesenem GemuUse, Kartoffelgebdck und Pommes Frites

Chateaubriand
mit verschiedenen kdstlichen Beilagen

Allergeninformation gemdfs Codex-Empfehlung
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Fur Ernahrungsbewusste

Bunter Salatteller (L)

Caesar’s Salad (G,L)

Eissalat, Cherrytomaten, frischer Parmesan, Croutons

Salat “Pecorina* (G,L)

mit Schafskdse und Oliven

Salat “Nicoise*
mit Thunfisch

Sportlersalat
mit gegrillten Geflugelstreifen

Grofer Blattsalat mit Garnelen
mit gegrillten Riesengarnelen und Brot

Auf Vorbestellung (ab 2 Personen)

Fondue “Bourquignonne**
mit Pommes Frites, verschiedenen Saucen, Salat und Frichten

Fondue “Chinoise* (Suppe)

mit Pommes Frites, verschiedenen Saucen, Salat und Frichten

Allergeninformation gemdfs Codex-Empfehlung
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Pizza

Margerita (A,G,F)

Tomaten, Kase

Funghi (A,G,F)

Tomaten, Kase, Champignons

Diavolo — scharf (A,G,P)

Tomaten, Kase, Salami, Zwiebeln, Pfefferoni

Quattro Formaggi
4 Kasesorten

Mexicana
Tomaten, Kase, Mais, Speck, Zwiebeln

Capriciosa (A,G,P)

Tomaten, K&se, Schinken, Champignons, Artischockenherzen

Salami (A,G,P)

Tomaten, K&se, Salami

Prosciutto
Tomaten, Kase, Schinken

Gigante
Tomaten, K&se, Salami, Schinken, Champignons, Thunfisch

Catalana
Tomaten, Kase, Schinken, Salami, Champignons

Allergeninformation gemdfs Codex-Empfehlung
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Quattro Stagioni
Tomaten, K&se, Schinken, Salami, Champignons,
Artischockenherzen

Calzone al Verde
Tomaten, Kase, Schinken, verschiedene Salate

Calzone
Tomaten, Kase, Schinken, Champignons

Vegetaria
Tomaten, Kdse, Aubergine, Zwiebeln, Champignons, Spargel, Oliven

Paparazzi
Tomaten, K&se, Salami, Schinken, Thunfisch, Paprika, Zwiebeln

Parma
Tomaten, Kdse, Parmaschinken, Rucola

Salmone
Tomaten, K&se, Lachs, Creme Fraice, Rucola

Caprese Salsiccia
Tomaten, K&se, Kirschtomaten, Scharfe Salami

Allergeninformation gemdfs Codex-Empfehlung
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Pasta

Spaghetti “Pomodoro*
mit Tomatensauce

Spaghetti “Bolognese

mit Fleischsauce

Spaghetti “Carbonara‘
mit Speck, Schinken, Champignons, Ei und Parmesan

Penne all’arrabiata — scharf
mit Tomatensauce, Paprika, Pfefferoni, Speck und Parmesan

Tortellini
in Schinken-Rahmsauce

Tortellini “al spinaci e formaggio*
mit K&se und Spinat geflllt, in Butter geschwenkt mit Parmesan

Tagliatelle “al Salmone*
grune Bandnudeln in cremiger Sahnesauce
mit Lachsstreifen und frischem Dill

Allergeninformation gemdfs Codex-Empfehlung
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Fir unsere Kleinen

Mickey Mouse

GrillwUrstel mit Pommes Frites

Struwwelpeter
kleine Portion Spaghetti Bolognese

Berner Wiirstel
mit Pommes Frites

Donald Duck

Frankfurter mit Pommes Frites

Moby Dick

FischstGbchen mit Pommes Frites

Réuberspiel

SpieB mit Sauce und Erbsenreis

Biene Maja

Schnitzel nach Wiener Art mit Pommes Frites

Grof3e Portion Pommes Frites

Allergeninformation gemdfs Codex-Empfehlung
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Die siiffe Verfiilhrung

Apfelstrudel oder Topfenstrudel

mit Vanillesauce oder Sahne

Joghurtmousse
im Strudelteigkérberl an karamellisierten Erdbeeren

Mohr im Hemd

mit Vanilleeis

Flaumiges Topfensouffle
an Beerenragout und fruchtigem Himbeersorbet

Germknodel

mit Butter und Mohn oder Vanillesauce

Eis-Palatschinken

mit Vanilleeis und Schokosauce fein garniert

Kaiserschmarren mit Apfelmus

Fur Eis-Spezialitdten verlangen Sie bitte die Eis-Karte!

Allergeninformation gemdfs Codex-Empfehlung
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Aperitifs (1/16 L)

Martini bianco
Sherry medium
Campari pur
Campari Soda
Campari Orange
Glas Prosecco
Aperol Spritzer
Aperol Prosecco
Hugo Alkoholfrei
Hugo

Lilet Wild Berry
Sarti Spritz

Alkoholfreie Getranke ( 0,2 L)

Tafelwasser

Gasteiner still (0,33 L)

Apfelsaft, Apfelsaft gespritzt
Zitronenlimonade, Krauterlimonade
Cola, Fanta, Spezi

Cola Zero

Orangensaft

Johannisbeersaft

Rauch Safte: Multivitamin, Mango
Agqua Monaco (Bitterlemon, Ginger, Tonic)
Red Bull

Eistee

Holler gespritzt

Skiwasser

Allergeninformation gemdfs Codex-Empfehlung
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Cognac — Weinbrand (2 cl)

Asbach

Remy Martin

Biere

Gosser Bier frisch vom Fass (0,2 L)
Gosser Bier frisch vom Fass (0,3 L)

Radler oder naturtrib (0,3 L)
Radler oder naturtrib (0,5 L)

Trumer Pils ( 0,33 L)

Weizenbier (0,3 L)
Weizenbier (0,5L)
Cola-Weizen (0,5 L)

wRussn® ( Weizen-Sprite 0,5 L)
Alkoholfreies Weizen (0,5 L)

Godsser Naturgold (0,3 L)
Alkoholfreies Radler mit Zitrone (0,3 L)
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Offene Weine (1/4 L)

Rotwein (Zweigelt)
WeiBwein (Gruner Veltliner)
Gespritzter suB

Gespritzter sauer

Aperol Spritz - WeiBwein
Aperol Spritz - Prosecco
Hugo (0)

Whiskey (4 cl)

Scotch Johnny Walker; Ballantines
Bourbon Jim Beam; Four Roses
Chivas Regal

Glennfiddich

Tullamore Dew Irish

Jack Daniels

Likore (2 cl)

Tia Maria

Baileys

Cointreau

Amaretto

Grand Marnier
Malibu

Sambuca
Frangelico (Nusslikor)

Allergeninformation gemdfs Codex-Empfehlung
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Schnipse

Rum (2cl)

Obstler (2 cl)

Enzian; Tequila (2 cl )
Marillenbrand ( 2 cl )
Apfelkorn; Himberwasser ( 2 cl )
Williams mit Birne (2 cl )
Jagermeister; Fernet
Ramazotti (2 cl )
Wodka; Gin (2 cl)
Prinz alte Marille (2 cl)
Prinz geile Nuss ( 2 cl )
Zirberla (2 cl)

Diverse Getrinke

Gin-Tonic (4 cl)

Gin - Orange ( 4 cl)
Wodka - Lemon (4 cl)
Wodka - Orange (4 cl)
Bacardi— Cola (4 cl)
Bacardi— Orange ( 4 cl )
Malibu — Orange ( 4 cl )
Flying Hirsch

Allergeninformation gemdfs Codex-Empfehlung
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Sekt & Champagner (0,75 L)

Moet Ice

Veuve Cliquot

Moet & Chandon

Schlumberger ,,Sparkling*

Henkell trocken

Prosecco Polo

Prosecco Shiki Miki Rose Brut
Crémant Gratien — Mayer Brut
Crémant Gratien — Mayer Brut Rosé
Piccolo Henkell frocken

Piccolo Schlumberger ,,Baby brut"

Warme Getranke

Tasse Kaffee

Tasse Kaffee Hag

Cappuccino

Latte Macchiato

Kleiner Espresso

HeiBe Milch

Glas Tee mit Zitrone

HeiBe Zitrone

Tasse heiBe Schokolade mit Sahne

Tasse heiBe Schokolade mit Rum und Sahne

GlUhwein
Jagatee

Allergeninformation gemdfs Codex-Empfehlung
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WeiBweine aus Osterreich

Griiner Vetliner Ried Neuberg, Kremstal DAC

,»Sporthotel Ellmau Premium Edition*

Weingut MUller, Krustetten, Kremstal

Strahlendes Gelb, eleganter, vielschichtiger Charakter mit reifen
Fruchtaromen von Honigmelone und Apfel, feiner Wirdze im
Abgang und wunderbar eingebundener SAurestruktur.

Riesling Silberbichl

Weingut MUller, Krustetten, Kremstal

Helles Gringelb, zarte Marillenfrucht in der Nase,

am Gaumen wird die schdne FUlle mit reifen Pfirsicharomen
durch die frische Séure gut ausbalanciert.

Im Abgang schéne Mineralik und Lange!

Gelber Muskateller Steirische Klassik

Weingut Gross, Ratsch a. d. WeinstraBe, SUdsteiermark

Der Wein besticht durch intensiv-fruchtige Duft-fUlle:

Aromen von Zitrus-frGchten, Pfirsich und Litschi, Ankladnge

von Rosen-bluten. Die tiefe Frucht setzt sich am Gaumen, begleitet von
nussiger Wurze fort. Toll balanciert erfrischt er bis zum Abgang.

Sauvignon Blanc Klassik

Weingut Sabathi, Leutschach, Sudsteiermark

Rassig und frisch im Duftspiel, klarer pfeffriger Sauvignon,
druckvolle Textur mit grasigen Unterténen, Stachelbeeren und
Johannisbeeren im Geschmack, animiert ohne Unterbrechung,
wahrlich ein Klassiker.

Chardonnay Fuchaberg Reserve

Weingut MUller, Krustetten, Kremstal

Mittleres Gelb, in der Nase reife Frucht mit Finesse,

am Gaumen elegant und kraftvoll, sehr harmonisch eingebundene
Holznoten, gutes Reifepotential

Allergeninformation gemdfs Codex-Empfehlung
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WeiBweine aus ltalien

Pinot Grigio Grave del Friuli DOC

Weingut Fratelli Pighin, Risano
trockener, leichter und suffiger Geschmack, angenehme S&ure

Lugana Goccee d'Oro ,,Goldene Tropfen*
Cantina Bulgarini, Pozzolengo, Brescia, Italien
schmackhaft mit lebendiger und Uppiger SGure mit mittellangem Abgang.

Flaschenweine rosé 0,75 L

Rosé Weine

Zweigelt Rosé

Weingut Sepp Moser, Hedwighof und Hollabern, Burgenland
Duft nach roten Beerenfrichten; spritzig-charmant-fruchtbetonter
Charakter am Gaumen, ein anregend zu trinkender Rosé

Chiaretto Garda Classico DOC

Cantina Bulgarini, Pozzolengo, Brescia, Italien

Leuchtendes Rosa mit purpurfarbenen Reflexen. Einladendes Bouquet mit Noten von
PfirsichblUten, Dornbusch, Amarenakirsche und weiBem Pfeffer. Am Gaumen frisch
und samtig mit mineralischen Noten. Langes Finale.

Allergeninformation gemdfs Codex-Empfehlung
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Flaschenweine rot 0,75 L

Rotweine aus Osterreich

Blauer Zweigelt ,,Goldberg

Weingut Werner Achs, Neusiedlersee

Dunkles Rubinrot mit violetter Randzone

infensive kompakte Kirschheidelbeere,

Brombeerfrucht die sich am Gaumen fortsetzt, fUllig-saftig
mit einer guten Linge im Abgang

Merlot

Weingut Leo Aumann, Tribuswinkel, Thermenregion

Ein groBartiger Wein mit reifen und saftigen Tanninen.

In der Nase duften schwarze Kirschen und Brombeeren

sowie Noten von Mokka und Schokolade. Im Gaumen préasentiert
sich eine schone Reife mit vollem Kérper und weichen Tanninen.

St. Laurent Reserve

Weingut Leo Aumann, Tribuswinkel, Thermenregion
Kraftige - dunkelrote Farbe, sehr feiner, fruchtiger Weichselduft.
Dicht, intensiv mit guter Struktur. Topwein, der Uber eine gute
Lagerfahigkeit verfogt.

Big John Cuvee Reserve

Weingut Johann Scheiblhofer, Andau, Neusiedlersee

Cuvee aus 60 % Zweigelt, 20 % Cabernet Sauvignon,

20 % Pinot Noir. Dichtes Violett mit rubinroten Randern.

Cremige Fruchtigkeit und Duft nach dunkler Schokolade,

komplex und vielschichtig, vanilliges Tannin mit réstigem Eichenflair.

100 Days Shiraz

Weingut Keringer, Mbnchhof, Burgenland

Intensiv und Kraftig! Ausgepragt typische Frucht, nach dunklen roten
Beeren und WaldfrGchten, zart Schoko-Pralinen mit komplexer Textur,
stoffig und vollmundig. Feine R&staromen und feines Tannin.
Enormes Lagerpotentiall

Allergeninformation gemdfs Codex-Empfehlung
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Cabernet Sauvignon 100 Days

Weingut Keringer, Mbnchhof, Burgenland

Intensiv und Kraftig! Ausgeprégt typische Frucht, nach
Uberreifen dunklen Beeren wie Brombeeren, Johannisbeeren.
WUrzig - Uppig! Hochfeines Tannin - feine R&staromen

Das Phantom (BF, ME, CS, SY)

Weingut Kirnbauer, Burgenland

Dunkelgranatrote Vermdahlung aus Blaufrénkisch, Merlot,
Cabernet Sauvignon und erstmals Syrah,
Waldbeer-Preiselbeer-Note, feine Réstaromen aus 18 monatiger
Barrique-Lagerung im Verbund mit zarten floralen Anklangen.

Das Phantom hat eine elegante Cassisfrucht am Gaumen, ist sehr
finessenreich und vollmundig mit langem Abgang

Rotweine aus ltalien

Casale Vecchio Montepulciano d”Abruzzo DOC

Fanti Farnese, Ortona, Abruzzen, Italien

Ein kraftiges Aroma von wilden Beeren und Dorrpflaumen, gepaart

Mit Noten von Trockenblumen, GewUrzen und Lakritz IGsst er erkennen,
Am Gaumen zarte Tannine,dabei ein voller Kérper und klarer Nachhall.

Sherazade Nero D’ Avola Sizilien DOC

Azienda Vitivinicola Donnafugata, Marsala, Sizilien, Italien

Von leuchtend rubinroter Farbe mit violetten Reflexen prasentiert

der Sherazade ein fruchtiges Bouquet mit einem Hauch von Pflaume
und Kirsche, Flankiert von zarten Gewurz- und Pfeffernoten sowie
balsamischen Ankldngen. Am Gaumen von groBer Weichheit und
ausgezeichnter Frische. Das schmeichelnde Tannin rudet den Wein ab.

Allergeninformation gemdfs Codex-Empfehlung



